Les Terrasses du Lac
RESTAURANT

I Lo Carto i
Errea—— |

Offre valable fous les midis, hors week-end et jours fériés

Plat du jour 10,90 €
Entrée, plat, café 15,90 €
Plat, dessert, café 15,90 €
Entrée, plat, dessert et café 18,90 €

Prix nets, taxes et service inclus

Le port du masque est obligatoire ¢ lintérieur de I'établissement.



A la Carte

Nos Entrées I I I I I
Petite Grande
% Terrine de volaille artisanale 11.90 €
Salade verte, fomates et oignons
* Ravioles et escargots a lail 13.80 €
- Salode savoyarde 11.70 € 15.80 €

(fartine : jambon cru, tartare de tomates, fromage savoyard) salade verte, pignons de pin
et franche de lard

® Salade du Puy 11.90 € 1580 €
Lentiles, tartare de tomates, tartare de courgette, jambon, feta, olives noires et oignons
“® Salade périgourdine 13.20 € 16.90 €

Salade verte, manchon de canard confit, magret de canard fumé, gésiers confits et sa brioche
au foie gras

& Déclinaison de saumon 1440 € 17.90 €
Salade verte, tartare de saumon, saumon fumé, saumon graviax, duo de crevettes et sa
créme ciboulette

- Foie gras de canard 14.90 €
Chutney de figues et ses mini gourmandises
Les petites entrées ne sont servies uniguement avec un plat & suivre. Merci de voire compréhension

| NosViances B RJ]]

- Burger Saint-Félix 15.80 €
Salade verte, steak haché, pain aux céréales, tomates, oignons rouges, emmental

et frites fralches

* Pavé de rumsteck grilé ou sauce au choix 16.80 €
Frites frafches

® Tartare de boeuf 16.80 €
Salade et frites fralches

* Bavette d'aloyau sauce vigneronne 18.80 €
Salade verte et frites fralches

* Andouilette & 'ancienne tirée & la ficelle 18.90 €
Cirrillée ou sauce vigneronne, frites fraiches

 Téte de veau & 'ancienne panée 18.80 €
Gratin dauphinois et ses légumes d'antan

* Faux filet grilé ou sauce au choix 18.80 €
Frites frafches

- Souris d'agneau jus au thym 21.50 €
Gratin dauphinois et ses petits légumes

- Entrectte de montagne grillée ou sauce au choix 21.90 €
Frites frafches

* Asslette du Boucher sauce au poivre 22.80 €
Salade verte, filet de boeurf, filet de rumsteck, bavette, faux fiet et frites fraiches

% Flet de bosuf sauce morilles 22.90 €

Gratin dauphinois et ses petits légurmes
Sauce au choix : vigneronne, poivre, aux morilles



A la Carte

Nos Suggestions I I I I I

* Poelée de grenouiles
Gratin dauphinois

* Tartare de légumes
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Salace, Creme dasperges, fartare de courgettes, tartare de tomates et mozzarelia di Buffala,

frites fraiches

* Burger nordique
Salace verte, frites fralches, tartare de courgettes, queues d'écrevisses,
saumon fumé, ciboulette et sa creme citronnée

- Aliguillettes de poularde sauce foie gras
Tagliatelles

 Pavé de cerf sauce cassis
Tagliateles et ses légumes dantan

$ Meédailon de lotte sauce safranée
Tagliateles et ses légumes dantan

Légumes d'antan : panais, rutabaga, crosne

| Nos Fromages B B}

- Fromage blanc nature

- Fromage blanc créme ou coulis de fruits rouges

¥ 1/2 Saint-Marcelin aoffine

& Assiette de fromages (assortiment de 3 fromages)

| Nos Dessers _______J IR}

®* Crome braiée vanile

* Gaufre gourmande au nutella

® Tarte normande pommes et raisins secs

s o Tiramisu spéculos et miel

¥ Moslleux au chocolat maison

® Panna cotta nutelia

 Profiteroles chocolat chaud

* Cafo gourmand Assortiment de 4 desserts
* Baba au rhum avec son shooter de rhum
# Vacherin Saint-Félix

2 boules de glace chartreuse, chocolat chaud, amandes effilées,

chantilly maison et son shooter de chartreuse
 Profiteroles Saint-Félix

2 boules de glace chartreuse, chocolat chaud, amandes effilées,

chantilly maison et son shooter de chartreuse
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Les Menus

Menu des Terrasses I I I I |84,90 €

Foie gras de canard,
chutney de figue et ses mini-gourmandises
Ou

Déclinaison de Saumon
( Salade verte, tartare de saumon, saumon fumeé, saumon graviax,
duo de crevettes et sa créeme ciboulette )

Ou
Salade Périgourdine

( Salade verte, haricots verts, manchon de canard confit, magret de canard,
gésiers confits et sa brioche au foie gras )

Et
Filet de boeuf sauce morilles
gratin dauphinois et ses légumes d'antan
Ou
Méddaillon de lotte sauce safranée
tagliatelles et ses [Egumes d'antan
Ou
Pavé de cerf sauce cassis
tagliatelles et ses l[Eégumes d'antan
Et
Assiette de fromages Ou Fromage blanc
Et
Dessert & la carte au choix

Supplément : 1€ pour nos coupes de glaces alcoolisées ou café gourmand

| Moruauioc B § ] IIECKEEES

Ravioles et escargots & I'qil
Ou

Terrine de voldille artisanale
(Salade verte, tomates et oignons)

Et
Aliguillettes de poularde sauce foie gras
Et
Fromage blanc (hature, creme ou coulis de fruits rouges)
Ou Tiramisu spéculos et miel Ou 2 boules de glace au choix

|_Monu des Gones (usaveoans) | | | | NSRS

Steak haché Ou Nuggets Ou Jambon grillé,

accompagné de frites fraiches
Et
Demi gaufre au Nutella et sa chantilly maison
Ou
2 boules de glace au choix




