Les Terrasses du Lac

RESTALIRANT
le coin du
Le coin des Burger Saint-Félix 16,90€
SUGGES T"ONS Salade verte, steak hache, pain aux
céreales, fomates, cignons rouges,
3 emmenial et fites fraiches
Jambonnette de dinde confite 14 50€
jus girclles, pommes sauiess Tarkare de boeuf 17 40 €
& Salods verte, pommes sautéss
Vol av vent de Saint-Jacques 17.50€ p
=t sa fondue de poregux souce beure citronnée Andovillefte de Troyes 17.590 £
avec ses faglaielies pommes sautées
Friture d'ableftes 19.50€ Pluma de cochon 1850¢
pommes saufees jus oux Zefes o agrumes, pommes soutées
B PIE | ratietgis  mse
servi avec des frites fraiches
Filet de dorade Royale 2250€ =
sguce vierge Tagioteles et flan de |[Bgumes de saison gmeec;ﬁgu o i 23.50¢
servie avec des Fifes fraiches
: Filet de boeuf 2550<
LE'.' coln dES Jus aux truffes - Gratin douphinois et
EHTRE'ES flan de l&gumes de saison
Fiece de veau 2350€
Terrine du moment orfisanals 1380€ jus aux girolles - Gratin dauphinois et
flon de legumes de soison
Assiefte de charcuterie Corse 1500€ ;
Salade verte, melon, panzetta, jambon au poivee, Assiefte du boucher 2380€
Lonzo coppa Assorfiment de 4 viandes, Salade verie
et frites fraiches, Sauce au poivre
Burrata =t sa frlogie de fomates 1550€ :
Sauce pesto, roquette et créme bakamique Souris d'agneau 2370€
Conftie au thym
Verrine de tartare de légumes 1550€ Jus gux zestes d'agrumes. Servie avec
Salade verte ef fefa des pommes sautees
Bruschetta de légumes grillés 15,50€

et ses cupeaux de jombon o, dés de feta

Salade Thai 1670
Salade verte, gingembre, caroftes rapees. féves
de soja, menthe fraiche, cacahuetes, samossa de
[Egumes, huie d'olive ef citronnelle pimentés

Carpaccio de boeuf 14 50€
Frites salade
Tataki de then mi-cuit 17.50€

Salade verte, graines de Sésame et Sauce Soja

Le choix des

Tout changement de gamiture entrainera un supplement de 2 €
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TEERASSES m_ Temine du mement | Arisanals)
ou
Assiete de charcuterie Corze :
Solade verte, melon, panzetta, jombon au Snlude Thai : cqnz
poivre, Lonzo et coppa jalade verie, gingembre, caroftes rapees,
féves de sojo, menthe froiche, cocahuétes,
o SQAMoSsa u_:ie Iégume_s. h'...lilE:l d'olive et
Vol au vent aux Saint-Jacques .- M
et sa Fondue de poireaux Souce beumre cifronns ou
ou ; E
s D o Vemine de tartare de légumes
Tetaki de thon mi-cuit Salade verte et ftd
Solode verte, sauce soja, graines de sesames
+
*
Friture d'ableftes
Filet de Daurade Royale Pommes sautées
sauce vierge - Tagliateles et fion de légumes
de saison oy
=L] Jambonnette de Dinde Confite
Filet de Boeut jus aux Truffes Jus aux girolles pommes Sautées
Grafin douphinois et flon de iegumes de soison -
ou
Piece de Veau Jus aux Girolles Tiramisu fruits rouges ou Flan caramel
Grafin douphinois et flan de legumes de saison ou 2 boules de glace
™ ou choix avec chanfily
oy
fromage blanc ou Assiete de fromages Fromage blane ou 1/2 Saint-Marcellin
-
. : Menu des
Dessert a la carte aux choix®
* Supplément - + 1.50 pour les coupes et —m GONES
desserts alcoolisés et cofé goumrmand
Steak Haché ou Nuggets
ou Jambon grillé

Frites fraiches
-
Yz gauffre au chocolat

et sa chandilty maison
ou
2 Boules de glace

au choix




Les Terrasses du Lac

ESTAURANT

Le coin des
Créme brulée 700€
Flan auv caramel JooE
Gavufre gourmande 700€
au chocolat
Tiramisu 750¢€
aux fruits rouges
Panna cota 750€
au caossis et son coulis de framboises
Meoellevx au chocolat 750€
Vacherin minute 850¢

2 boules de glace au choix (vanille, citron, fraise ou
framboize)

Café gourmand 850¢
Azzoriment de 4 desserts

Le coin du

FROMAGER

Fromage blanc
nofure 480
créme ouU couls de frufs rouges 520¢€

Yz Saint-Marcellin affine s70€

Assiefte de fromages 430€
Assorfiment de 2 romaoges

¢
lecoindes o
ALCOOLISES
Baba au rhum F00€

et son shooter de rhum ()

Vacherin Saint-Félix §50¢
? boules de glace Charreuse, chocolot chaud,
aomandes effiléss, chantily maison et son shooter de
chartreuse

Profiteroles Saint Felix 50 €
? Boulss de gloce Charreuse, chocolot chaud,
amandes effiées




